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大型厨房排风工程施工
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厨房通风工程中要补充一定数量的新风，送风量应按排风量的80%-90%考虑。厨房内负压值不
利大于5Pa，因负压过大，炉膛会倒风。因而应使送风机与排风机均有调速的可能。送风系统应为
直流方式，厨房的通风系统宜采用变速风机或关联又风机进行送排风。送排风口布置厨房内送、
排风口的布置应按灶具的位置加以考虑，不要让送风射流扰乱灶具的排风性通。确定送风出口的
出口风速时，在距地2m左右时的区域风速

如何确定厨房的通风量？厨房机械通风的总排风量，宜根据厨房散热量和送风量温差，按热
平衡计算。当计算排风量大于炉灶排气罩的排风量时，多余部分应由全方面排气设备排出；当炉
灶排气罩的排风量大于计算排风量时，总换气量按其较大值确定并可另外适当设置全方面排风设
备，在炉灶排风未运行时使用，但不计入总换气量。厨房通风工程：1.风口要对着厨房背部吹，
这样才能产生效果；2.风量要根据实际产生的油烟进行调解，太大或者太小都没有作用；3.出风
口要选择双层可调风咀，使用塔型风咀的话，效果会没有双层可调风咀好。江西饭店厨房排风工
程公司酒店厨房通风工程设计施工安装事项有哪些？

厨房通风工程应符合相关的防火安全和控制标准。厨房的排烟、排气系统宜遵循防火分区划
分原则，尽量不穿过防火墙，如需穿过墙体时，风管包减震材料并安装常开防火阀，当温度超
过70℃时自动关闭，且与风机或空调机组联锁。有条件的应选用带自动灭火装置。自然风补风时，
风柜或风机前应安装新风过滤器，安装风量调节器。进风口和出风口应安装防护网，以防异物进
入，但要注意选择防护网材料和密度，不能因堵塞等原因影响通风性能。定期清洗烟罩滤网和管
路，定期清理净化器和集油盒及风柜内的油污，保证安全。厨房通风工程应尽量选用厨房专门使
用低噪音设施设备，同时，产生噪声的设备应远离环境敏感目标。如需要采用离心风机时，因其
噪音和震动较大，应安装消音器和减震器。配备风柜电机的过载保护和缺相保护系统，确保安全。
室外线管安装要规范，选用合格护线管，特别是接入油烟净化器部分，万一漏电，很容易着火。
单独设立风机房是有必要的。

酒店通风工程中的施工技巧：施工前应设备总管的工程师，将各工种的管线，单线画在一张
平面图上。每种管道用一种彩色笔，在各交点处综合其标高，看是否有矛盾之处，及时发现，将
问题解决在安装之前。解决各种通风管道相碰及协调的原则，一般为：“小管让大管，有压让无
压”。例如，自来水管与风管相撞，则应当自来水管拐弯。冷、热水管与下水管相碰，则应改变
冷、热水管道。为了减少投资，节省空间，降低层高，有些敷设无坡度要求的管道，可以穿梁敷
设如自来水管道，消防喷洒干管等。对于比较复杂的民用建筑，在设计阶段，各工种如：暖通、
给水排水，供电照明与建筑专业应协商好空间分隔，定出每种管道的标高范围。一般情况下不得
越出给自己规定的界限。遇有个别管段要越界时应与酒店通风工程其他工程协商。厨房通风排烟



第 2 页 / 共 2 页

管道工程安装有哪些规范？

厨房油烟通风工程光解烟罩特点：油烟处理效率高，光解油烟净化系统处理效率高达96%以上，远
高于国家环保制定的65%-85%的处理效率，符合国家环境保护局严格的技术标准。杜绝烟道火灾隐
患，光解油烟净化系统安装在油烟罩内部的油烟入口处，油烟在通过烟罩的过程中96%以上已经被
光解氧化，有效避免油烟进入烟道，从而防止因油烟残留物在烟道内的积淤遇到明火而引起火灾。
有效杀菌和去除异味，光解油烟净化系统的光解系统能全方面分解油烟中的不良气体和细菌等有
机分子构成物，达到杀菌、除异味的效果。酒店厨房通风工程设计施工方案：不锈钢风管安装，
应采用成品，内带保温层。贵州酒店厨房通风工程报价

厨房通风排烟工程的送风系统应为直流方式。大型厨房排风工程施工

厨房的通风设计原则：公共建筑的厨房应设机械送、排风系统。产生油烟的设备应设带有机
械排风和油烟过滤器的排气罩，并对油烟进行净化处理。排气罩的设计应符合下列要求：排气罩
的平面尺寸应比炉灶边尺寸大100mm，排气罩下沿距灶面的距离不宜大于1.0m，排气罩的高度不
宜小于600mm。当通风系统的风量大于炉灶排气罩的排风量时，多余部分应由全方面排风系统排
出。当炉灶排气罩的排风量大于通风系统的风量时，也应适当设置全方面排风设备，在炉灶排风
未运行时使用。厨房排风量应大于补风量，补风量为排风量的80%～90%，使厨房保持一定的负压。
厨房排风系统宜专门使用。整个厨房不宜只设一个排风系统，补风系统应根据排风系统做相应设
置。大型厨房排风工程施工

上海希科酒店设备有限公司坐落在南京西路993号1903J室，是一家专业的酒店设备，厨房设
备的销售，通风管道系统工程的设计，安装，设备维修，服务，以下限分支机构经营：酒店设备，
厨房设备的生产。如高效节能炉灶，蒸饭车，中西餐设备，船用厨房设备，定制冷库，不锈钢家
用橱柜，光解净化器等. 公司。目前我公司在职员工以90后为主，是一个有活力有能力有创新精
神的团队。公司业务范围主要包括：酒店厨房设备工程，厨房通风工程，不锈钢家用橱柜，不锈
钢餐具等。公司奉行顾客至上、质量为本的经营宗旨，深受客户好评。公司凭着雄厚的技术力量、
饱满的工作态度、扎实的工作作风、良好的职业道德，树立了良好的酒店厨房设备工程，厨房通
风工程，不锈钢家用橱柜，不锈钢餐具形象，赢得了社会各界的信任和认可。


